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UZUM PESTILI

1 kilo siyah Gzim
2 yemek kagsi§i nisasta
Yarim su bardagi dévilmUs ceviz

Uziimleri yikayip saplarini ayiklayin.

Pisireceginiz tencereye alip patates ezecegi ile ezin ve biraz suyunu salmasini saglayin.
Kaynadiktan sonra 15 dakika daha pisirin.

Soguyunca tel sizgegten ovalayarak gegirin.

Kabuklar ve ¢ekirdekleri bdylece ayirin.

Kalan meyve dzunu tekrar tencereye alin ve Uzerine nisastayi ekleyin.

Tekrar ocaga alin ve karistirarak bozadan daha koyu bir kivam alana kadar pisirin.
Ihdiktan sonra biiyiik firin tepsisine yagl kagit serip, ince bir tabaka halinde yayin.
Uzerine dévilmUs cevizi serpin.

GuUnegli ve havadar bir yerde 4 giin kadar kurutun.

Pestili yagh kadittan ayirmak icin arkasini suyla iyice islatip birka¢ dakika bekletin.
Bir ucundan tutarak pestili yagh kagittan ayirin.

Arzunuza gore sekillendirip servis yapin.
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