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UZUM MARMELATI (KOCAELI)

Kocaeli BlyUksehir Belediyesi

Eksi GzOm 2 kilogram
Seker 1 kilogram
Limon suyu 2 adet
Tereyadi 1 tath kasig

Uziimler saplarindan ayrilir ve yikanir. lyice siiziildiikten sonra tencereye bir kat iziim, bir kat seker koyulur. 1
saat bekletilir. Sonra ocada alinir, seker eriyene kadar kaynatilir. Kaynayinca alti kisilir, ara ara karigtirarak
yarnm saat pigirilir. Sonra tereyag katilir.

Képlklenmesi ve parlak olmasi sadlanir. Uzerine ¢ikan cekirdekler kasikla alinir.

En son limon suyu da eklenip 5-10 dakika daha kaynatilir.

Istenirse taneli bir sekilde kavanoza doldurulur ya da iyice karigtirilarak inceltilerek kavanozlara koyulur.
Kavanozlarin adizlan sikica kapatilir, ters gevrilir, sogumasi beklenir.

Soguduktan sonra ¢evrilir, serin ve i1k almayan yerde muhafaza edilir.

© lezzetler.com tarif no:138982 » adi:Uziim Marmelati (Kocaeli) » génderen:hosmerim « indirme tarihi:24.04.2024 - 23:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzum-marmelati-kocaeli-vt102160
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/uzum-marmelati-kocaeli-138982.jpg
http://www.tcpdf.org

