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UZUM MARMELADI

1 kg. ¢gekirdeksiz Gziim
1 kg. toz seker

1- Uziimleri salkimdan ayirip, ¢oplerini iyice temizleyin, yikayin.

2- Susuz olarak tencereye koyun. Ortadan daha az ateste pisirmeye birakin.

3- Suyunu salmasi igin, tahta kasikla bastirin. Sik sik karigtirarak, Gztmler iyice yumusayincaya kadar pisirin.
4- Sonra sekeri ilave edin. Karistirmaya devam edin. ]

5- Bu arada atesi baraz kuvvetlendirebilirsiniz. Marmelat koyulasmaya baslayacaktir. lyice yodun birhal alinca,
tencereyi atesten alin.

6- lyice sogutun, i¢lerini pamukla sildiginiz kavanozlara yerlestirip agizlarini sikica kapatin.
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