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UzZUM MARMELADI

2 kg siyah tizOm

1 kg toz seker
Yarim limonun suyu
5-6 adet karanfil

Uzlmleri saplarindan ayirip yikayin.

lyice suiztildikten sonra Argelik Ankastre Ocak’ta genig bir tencereye Gzlmlerin yarisini alin.

Uzerine sekerin yarisini ilave edin.

Ardindan kalan (zim ve sekeri de tencereye bosaltin.

Seker ve Gzumleri bu sekilde 1 saat bekletin.

Beklettikten sonra Argelik Ankastre Ocak’i agip seker eriyene kadar kaynatin.

Kaynayinca oca@in altini kisip arada karigtirarak yarim saat daha pisirin.

Bu sirada icerisine limon suyunu ve karanfilleri de atin.

Bu sekilde 10 dakika daha kaynatip iyice kivam aldiktan sonra Argelik Ankastre Ocak’tan alin.

Sterilize ettiginiz kavanozlara doldurun ve kavanozun kapagini sikica kapatip ters ¢evirip sogumasini bekleyin.
Eger marmelatinizin taneli olmasini istemiyorsaniz Argelik Resital El Blender’i ile pUrlzsiiz hale gelene kadar
¢ekip sonrasinda kavanozlara doldurabilirsiniz.

Kavanozlar soguduktan sonra gevirip serin ve i1sik almayan yerde muhafaza edebilirsiniz.
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