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UZMAN BOREK

3 adet ginlik yufka

2 adet haslanmig patates
1 su bardagi rende kasar
Yarim kangal sucuk

1 cay bardagi siviyag

2 adet yumurta

1 su bardag st

Once i¢ hazirlanir. Bunun igin haglanmis patatesler rendelenir. Uzerine rende kasar konur ve giizelce karigtirilir.
Son olarak tavla zar geklinde dogranmis sucuk ilave edilir. Yufkalar Ust tste konur. Sos olarak gukur bir kaba
yumurtalar, siviyag ve st konur ve ¢ok guizel ¢irpilir. Uggen olacak sekilde 8 pargaya kesilir. lIk G¢cgen parca
alinir, Gizerine sos surdldr, ikinci Gggen birakilir. Genig kenarina igten konur, sagdan soldan kapattiktan sonra
rulo yapilir. Yaglanmisg tepsiye dizilir. Uzerlerine artan sos surdlir. 180 derece firinda kipkirmizi olana kadar
pigirilir.
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