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UZLEMIL PILAVI

50 Gr Sana Klasik

1 Bardak kuru (zim

3 Bardak piring

1 Bardak GzUm pekmezi
1 Bardak nohut

500 gr Kugbas! kuzu eti

Yarim kilo kugbasi et ikiye kesilerek daha da kigultilUr. Etlere su alinarak kavrulmaya birakilir. Haglanip
dinlenmeye birakilmig bir su bardadi nohut etlerin yanina eklenir. Bir su bardagi kadar kuru Gzim tencereye
dokaldr. Et, nohut ve Gzim tatlarini birbirine salarak giizelce kavrulur. Son olarak kavurma tenceresine, pilava
tadini verecek Gzim pekmezi de eklenir. 3 bardak kadar piring yikanir, stizildr. Piringler SANA MARGARINLE
kavrulur ve su eklenip demlenir. Pilav tenceresine bir servis tabag! kapatilarak ters gevrilir. Ardindan Ustline
Uzim pekmeziyle muhtesem rengini alan etli nohutu eklenir. Uzlemeli pilav servise hazirdir.
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