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UZLEMELI SANLIURFA PILAVI

1 su bardag piring

1 yemek kasigi Urfa sadeyag
Yarim tath kasigi tuz

2 yemek kasigi margarin

1 su bardagi nohut

1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim
1 su bardadi kusbasi koyun eti
Yarim su bardag kara pekmez

Oncelikle nohutlar geceden islatilip, kabuklari soyulur.

Etler margarin ile kavrulup 1 bardak su eklenip pisirilir.

Baska bir tencerede nohutla Giziim haglanir. Etle beraber karigtirilir.

Daha sonra da kara pekmez ve Urfa sadeyagdi eklenip bir ka¢ dakika kaynatilip atesten alinir. Diger tarafta pilav
hazirlanir, pigirilir. Pistikten sonra hazirlanmig olan tizleme pilavin Uzerini drtecek sekilde serilip servis yapilir.
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