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UZLEMELI PILAV (SANLIURFA)

4 su bardag piring,

5 yemek kasi§i tereyagi

2 ¢ay tuz Pilavin Gzerine konulacak karisim igin
2 su bardagi nohut

2,5 su bardagi ¢ekirdeksiz izim

250 gri orta yagh kdyln kiymasi

2 su bardagi kara pekmez, tuz

Bir tencereye kiyma konularak kavrulur.DidUklIU tencereye Mukaser edilmis nohut etle birlikte konup Gzerini
Ortecek kadar su koyup 30-35 dakika nohut pisinceye kadar haglanir (suyu ¢ektirilmelidir). Yikanip ayiklanmig
olan tizimde bu karigima eklenir.Kara pekmez de tizimden sonra tencereye konur birkag taginm kaynatilip
atesten alinir. Piring ayiklanip yikanir (Onceden islatilirsa daha kisa zamanda piger.Bir tencereye yag konarak
eriyinceye kadar bekletilir. Piring yada eklenerek karistirilip kisa bir stire (5-10 dk.) kavrulur.Uzerini értecek
sekilde su konup tuz eklenir tencerenin kapagi kapatilarak suyunu gekinceye kadar pigirilir. Dinlenmeye birakilir
(Uzerine istenrise temiz bir havlu értlilerek 5-10 dakika dinlendirilir. 5. Pilav servis tabaklarina alinir diger
tabakta hazirlanmis Gzleme bu pilaviarin Gzerini értecek sekilde serilip servis yapilir.

Not: Bu yemek Urfa'da Kuzuici ve zerde ile birlikte bayram yemegi olarak da ikram edilir.
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