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UZLEMELI PILAV (SANLIURFA)

Pilav igin:

2 Su Bardag pilavlik piring

2 Corba Kasigi tereyagi

3 Su Bardagi et suyu

Yeteri Kadar Tuz

Uzleme igin:

250 g kuzu kusbasi

1 Su Bardagi haglanmis nohut
1/2 Su Bardagi pekmez

1 Su Bardag ¢ekirdeksiz sari kuru Giziim
1 Cay Kasigi targin

1/2 Gay Kasigi karabiber

2 Su Bardagi su

Pirinci sicak su ile islatip igine biraz tuz ekleyin ve 20 dakika bekletin. Yikayip stzln. Pilav tenceresinde
tereyagini eritip pirinci ekleyin. Uzerine tuzunu serpip kavurun. Sicak et suyu ilave dip kisik ateste pismeye
birakin. Demlenmesi igin tzerini 6rtlp bekletin. Kiiglik kusbagi dogranmis etleri az miktarda kizgin yaga ilave
edip rengi déniinceye kadar kavurun. Uzerine 2 bardak sicak su ilave edip yumusayana kadar pisirin.
Haslanmig nohudu ve Gzimleri ekleyin. Kaynamaya baglayinca pekmezi ilave edip kivam buluncaya kadar
kaynatin. Tarcin ve karabiber ilave edip ocaktan alin. Pilavi kaselerle kapatarak servis tabaklarina alip
Uzlemesini Gzerine ilave edin. Sicak olarak sevis yapin.
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