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UZLEMELI PILAV

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Baldo pirin¢
3 su bardagi Bizim Mutfak Et Bulyon
30 gram Bizim Mutfak Teremyag

1 su bardagi Bizim Nohut

1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim

1 su bardagi pekmez

Tuz

Uziimleri kaynar suyun icinde yarim saat kadar bekletin. Pilav igin pirinci 1 tatl kasigi tuz ilave edilmis kaynar
suda, su soguyuncaya kadar bekletin. Bol su ile yikayip sGziin. Teremyag'i pilavi hazirlayacadiniz tencerede
eritip pirinci kavurun. Sicak su ve tuz ekleyip bir tagim kaynatin. Atesi kisip piringler suyunu ¢ekene dek pisirin.
Ocaktan alin. Demlenmeye birakin. Kiymayi orta boy bir tencerede yagdsiz olarak suyunu ¢ekene dek kavurun.
Suda bekletip sizmUs oldugunuz kuru Gz0m, haglanmis nohutlar, 1 bardak sicak su ve pekmezi ilave edin.
Suyunu ¢ekene dek birkag¢ tasim kaynatin. Ocaktan alin. Pilavi Gzimll karigim ile ister harmanlayip ister ayr
ayri servis yapin.
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