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UZERI KASARLI TOST EKMEGI BOREGI

12 dilim tost ekmegi

3 ¢orba kasigi margarin
1 demet maydanoz

1 demet taze sogan

2 adet sivri biber

10 adet mantar

Tuz

Karabiber

Besamel sos icin:

3 ¢orba kasiJi un

2,5 su bardagi sit

3 ¢orba kasig margarin
Muskat

Tuz

Karabiber

Uzerine:

Rendelenmis kasar peyniri

Ekmeklerin Gzerine margarini sirelim ve 6 dilimini tepsinin tabanina yayalim.

Maydanoz, sogan, mantar ve sivri biberi robottan gegirelim.

Tuz ve karabiber ile ekmeklerin Gzerine yayalim.

Besamel sos icin, margarinde unu kavuralim. SGtl ilave ederek, boza kivami alana dek karigtiralim. Tencereyi
ocaktan alip, karabiber, tuz ve rendelenmis muskati ekleyelim.

Ekmeklerin Gzerine besamel sosun yarisi ile kaplayalim. Sosun da Uizerine kalan ekmekleri dizelim.

Tekrar besamel sosla kapatalim, buzdolabinda 1-2 saat bekletelim.

Onceden 1sitilmig 180 derece firinda, Gzerlerine kizarana dek pigirelim.

Uzerine sicakken rendelenmis kasar peyniri serpip, servis yapalim.
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