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UZAKDOGU USULU TAVUK PANE

2 adet tavuk g6gsu (400 gr)

2 paket Knorr Pane Harci

2 litre su

4 adet Knorr Tavuk Bulyon

1 cay bardadi soya sosu

1 adet kurutulmus kirmizi aci biber

1 adet limonun suyu

2 paket makarna (spagetti)

2 dis sarimsak (ezilmis)

10 adet taze sogan (kip dogranmig)

Hazirlanisi

1. Suyu bir tencereye koyun ve icerisine Knorr Bulyon tabletlerini, soya sosunu, ezilmis sarimsaklari, aci kirmiz
biberi ve limon suyunu da ekleyerek kaynamaya birakin.

2. Kaynadiktan sonra icerisine ortadan kirilmig spagettileri ekleyin.

3. Tavuklari kusbas! dilimleyip dnce suya batirdiktan sonra pane harcina bulayin.Pane tavuklari kizgin yagda
altin sarisi renk alincaya kadar kizartin.

4. Spagettiler pistikten sonra ¢orbayi kdselere bosaltin. Késelerin igine kizarmis pane tavuklari ve taze soganlari
ekleyerek servis edin.
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