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UYUYAN GUZEL PASTASI

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi elenmis un

1 yemek kagigi margarin

1,5 su bardagi st

4 corba kasig seker

3 corba kasigi un

2 corba kagiJi nisasta

1 adet yumurtanin sarisi

2 paket vanilya

100 gram beyaz seker hamuru
150 gram renkli seker hamuru

Yumurtalarin sarisini aklarindan ayirin. Aklari derin bir cam kasede ¢irpin. Hafiften beyazlaginca sekerin yarisini
ilave edin. Biraz daha katilasincaya kadar ¢irpmaya devam edin. Aklarindan ayirdiginiz yumurta sarilarini ve
kalan sekeri ve 1 yemek kasigi margarini ayri bir kapta krema gibi olana kadar ¢irpin. Q|rp|Im|§ yumurta aki ile
yumurta sarilarini birbirlerine karisana dek yavas yavas ¢irpin. Bu karisima unu ekleyip yine yavasca karistirin.
Onceden yagladiginiz kek kalibina biraz un serpip silkeleyin. Hamuru kaliba bosaltin. 175 derecede Isitilmig
firnda 25-35 dakika, kek kabarana kadar pisirin.

Bir tencereye 1,5 su bardagdi sut, 4 ¢orba kasidi seker, 3 ¢corba kasigi un, 2 gorba kasidi nisasta, 1 yumurta
sarisl, 2 paket vanilya, 1 yemek kasigr margarini ekleyip karistirarak bir krema yapiniz. Sogumaya birakiniz.
Soguyan kremay!i 2 ye béldigiiniz pandispanyanin arasina ve Ustlne slriiniz. Dolapta donana kadar
bekletiniz.

Donan pastanizin Gzerini merdane yardimi ile agtiginiz beyaz seker hamur ile kaplayiniz. Renkli seker hamurlari
ile uyuyun guzel ve prens seklini verip pastanin Gzerine yerlestirip minik renkli gicekler ile stsleyiniz.
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