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UYKULUKLU PATLICAN MUSAKKA

Yarim kg uykuluk
200 gr kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 kg patlican

1 tath kasidi tuz
3 adet domates

Patlicanlar gubuklu soyulur, kusbagsi dogranir, tuzlu suda bekletilir. Sogan ve sarimsak ince kiyilir. Tencereye
sogan, sarimsak, uykuluk ve kiyma konur, 12-15 dakika kavrulur. Kiip dogranmig domates ilave edilir, tuz
serpilir, 5 dakika daha ¢evrilir. Patlicanlar suda ¢ikarilir, stizilUr. Bagka bir tencereye konur. Uzerine hazirlanan
karisim yerlestirilir. Kapak kapatilir. 25-30 dakika pisirilir. (Uykuluk kullanildidi icin yagd kullanilmamigtir.)
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