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UYKULUK TAVA

2 adet st danas! uykulugu
2 yemek kasigi tereyagi

1 fincan sirke

Sosu igin:

1 yemek kasigi un

3 yemek kagsig! tereyagi

1 adet domates

2-3 tatl kagigi sirke

1-2 dis sarimsak

1 tath kasidi kuru nane

Sut danasi uykulugunu sirkeli su ile iyice yikayin.

Bir tencereye su koyun, igine tuz ilave edin ve uykuluklari kaynayan suya atarak 10 dakika haslayin.

Haslanan uykuluklari sudan ¢ikararak sularini stzdurdn, iri iri dograyin ve bir kenara alin.

Domateslerin kabuklarini soyun ve kiip kip dograyin. Tereyagini bir tavada eritin ve uykuluklari yagda 10 dakika
kadar ¢evirin.

Sotelenen uykuluklari bir tabagda alin.

Ayri bir tava kullanarak yagi ve unu kavurun, sirkeyi ilave edin domatesleri icine ekleyin ve biraz ¢evirin.

Bu sosu tabakta bekleyen uykuluklarin tGizerinde gezdirin ve kuru nane ile sUsleyerek servis edin.
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