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UYKULUK PANE

500 gram uykuluk

2 ¢orba kasiJi un

3 corba kagsi@ eritilmis yag

2 adet yumurta

4 corba kasigi rafine zeytinyagi
2 bardak galeta tozu

1 kahve kasi§i karabiber

40 gram tereyag

tuz

1) Yikanmus, iyice kurulanmig ve tuzlanip biberlenmis 500 gram uykulugu, sirasile, evvela bir tabak i¢indeki 2
corba kasidi una, sonra galkanmis 2 yumurtaya, daha sonra da yine bir tabak i¢indeki 2 bardak galeta tozuna
batirmak suretile bitin uykuluklari béylece panirlemeli yani galetalamalidir.

2) Uykuluklarin pantrlenmesi sona erince, bunlari iginde kizdinlmis 3 silme ¢orba kasig eritilmis sadeyagi ile 4
corba kasidi rafine zeytinyadi, yahut da yalniz 7 silme ¢orba kasigi eritiimis yag olan tavaya atarak uykuluklarin
bir taraflari kizardiktan sonra dider taraflarini gevirmek suretile orta hararetteki ateste asagi yukari on dakika
kadar pisirmeli, sonra da bunlari bir delikli kepge ile iyice stizllmUs olarak tavadan tabaga alarak servis
yapmalidir.
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