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USTU FiLE BADEMLI AY COREGI

4 su bardagi un

2 su bardagi ik su

125 gr margarin

1 cay bardagi tozseker

1 adet yumurta (aki ve sarisi ayrilir)

25 gr kuru maya

Igi igin:

Kalmig bayatlayan kekveya bir adet kliglk baton kek
2 yemek kagsidi kakao

1 adet elma

1 adet portakal veya limon kabugu rendesi
1 cay kasigi targin

1 kahve fincani sit

1 cay bardagi dévilmus findik

1 gay bardagi kuru Gzim

Uzeri igin:

1 adet ayrilan yumurtanin sarisi

1 cay bardagi file badem

Genis bir kapta bitlin malzemeler ile hamuru yodurup mayalanmasi igin Ustini értlip mayalanmya birakin i¢
malzemelerinden keki iyice ufalayin igine elmayi rendeleyip kuru GzUmU kakaoyu tarcini dévilmis findigi
portakal kabugu rendesini rendesini ekleyip bu malzemeleri azar azar sit ekleyerek hamur haline getirin
mayalanan hamurdan portakal buytkliginde koparip merdane yardimiyla agiyoruz dort pargaya kesip igine i¢
malzemesini uzunca yuvarlayip saryoruz ve ay seklini veriyoruz ve yaglanmis tepsiye diziyoruz Gizerine
ayirdigimiz yumurta sarisini sirip file badem serpiyoruz ve biraz daha firinda mayalanmasini bekliyoruz
Onceden isitilmig firinda 180 derecede 35-40 dakaak pigrilir
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