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USTU ELMALI KEK

Keki igin:

Geyrek fincan sivi yag veya tereyagi
Geyrek fincan esmer seker

1 yumurta

Yarim su bardagi bal veya ak¢aada¢ surubu
1 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi karbonat

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi targin

Yarim fincan eksi sGt

Ustu igin:

Geyrek su bardagi yag

4 buyUk eksi elma

3/4 fincan esmer seker

1 corba kagigi tarcin

Tereyagdinin (izerine sekeri ekleyin ve kremlesene kadar karistirin. Uzerine yumurta ve bali ekleyin ve
karistirmaya devam edin. Son olarak tiim kuru malzemeleri siitle birlikte ekleyip kabarincaya kadar dévin.
Uzeri icin bir tencerede tereyagini eritin ve igine dilimlenmis elmalari atin. Uzerine seker ve tarcin serpin.
Elmalar kek kalibina dizin ve Gizerine hamuru dékin. Kekinizi 175 derecede 45 dakika pisirin ve ¢ikardiktan
sonra ters gevirip servis edin.
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