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USTU CIKOLATALI SADE KEK

250 gr. pudra sekeri

7 yumurta

375gr.un

30 gr. kakao

150 gr. cikolata

2 paket hamur kabartma tozu
1 paket vanilya

Yag ve sekeri krem haline gelene kadar mikserde iyice ¢irpin sonra yumurtalari ilave edin, geri kalan malzemeyi
de ilave edin kanistinin. Cikolatanin yarisini kiyilmig olarak hamura katin, karistirin. Hamuru yaglanmis kek
kalibina dékin 160 - 170 derece firinda 45 dakika pisirin. Kaliptan ¢ikarip kalan kiyiimig ¢ikolata ile stisleyerek
servis yapin.
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