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USTU CEVIZ KITIRLI TARGINLI KEK

Ust Malzeme:

1/2 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

1/2 su bardagi ceviz

1/2 su bardagi tuz

3 yemek kagigi margarin
Ara Malzeme:

1/4 su bardagi seker

1 yemek kasigi kakao

1 yemek kagigi tarcin
Kek:

2 su bardagi un

125 gr margarin

1 su bardagi seker

3 yemek kasigi seker

1 su bardagi sizme yogurt
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 paket vanilya

1/2 gay kagi§i tuz

Girpma kabina yagi alip ipeksi bir kivam alana dek mikserle ¢irpiyoruz. Sekeri ekleyip ¢irpmaya devam
ediyoruz. Yumurtalari teker teker ekleyip ¢irpiyoruz. Son olarak stizme yogdurt ve vanilyayi atip iyice karisana
dek ¢irpiyoruz. Kek malzemelerinde verilen kalan kuru malzemeleri bir kapta karistiriyoruz. Cirpma kabimizdaki
karigsima 3 seferde olmak Uzere azar azar kuru karisimdan ekleyip karistiriyoruz. Kek kalibimizi yaglayip
unluyoruz. Kek hamurunun tgte birini kaliba dokiyoruz. Ara malzemenin yarisini tistiine serpiyoruz. Kek
hamurunun Ugte birini daha ekleyip ara malzemeyi koyuyoruz. Son kek hamurunu da ekliyoruz. Ust kitiri igin
hazilradiimiz ilk karigimi hamurun Ustine yayiyoruz.
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