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USTU BADEMLI KURABIYE

Malzemeler 30-35 adet:

250 gram eritilmis margarin

2 adet yumurta (birinin akini ayirin)

2 su bardagi pudrasekeri

1 adet limon veya portakalin rendelenmis kabugu
Dért bucuk su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Uzerine:

100 gram tuzsuz badem

Margarin ve yumurtayr mikserle iyice ¢irpin. Pudragekeri ve limon veya portakal kabugu rendesini ilave edip
¢irpmaya devam edin. Elenmis un ve kabartma tozunu ekleyip iyice yogurun. Hamuru 1 saat dinlendirdikten
sonra bir parmak kalinliginda agin. Badem bicimindeki kaliplarla sekillendirin. Sicak suda bekletilmis bademlerin
kabuklarini soyun. Ortadan ikiye ayirip yumurta akina batirarak hamurlarin Gizerine yerlegtirin. Kurabiyeleri
yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 170 derece firinda Gzerleri pembelesene kadar pisirin. llindiktan
sonra servis yapin.
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