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USTA KEBABI

200 gram satirda ¢ekilmis kuzu eti (but ve kaburga birlikte)

Biftek (pastirma seklinde dilimlenmig)

Az miktarda satirla kiyilmig kuyruk yagi

1 adet kdk kirmizi biber (satirla kiyilimig)

1 adet sivri biber

1 dis sarmisak

Az miktarda isot, kekik, nane, kimyon, karabiber, yedi baharat karigimi

Biftek harig tim malzemeyi iyice karistirip, 6zdeglestirin. Uzerini strech filmle kaplayip buzdolabinda 1 saat
bekletin. Daha sonra elinizle kebap sekli verin. Uzerine biftek dilimlerini yerlestirip sise dizin. Mangalda pisirin.
Terbiyeli sogan esliginde servis yapin.

Terbiyeli sogan igin: 1 adet sodani ince kiyip, limon suyu, nar eksisi, kekik, zeytinyagdi, kirmizi lahana turgusu,
ince kiyilmig taze nane ve maydanozla karigtirin.
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