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USKURE KEBABI (DIYARBAKIR)

irfan Riza Yazicioglu

500 gr kemiksiz kugbas! et

2 kuru sogan

2 su bardagi karacadag pirinci
1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

2 kagik yag

Tuz

Karabiber

Pul biber

1 bas sarmsak

Et salga ve baharatla terbiye edilir.

Sogan dogranir sal¢a ve sarimsak katilarak bakir tasa konur.

Ters gevrilerek tencereye yerlegtirilir.

Etin bir parcasi pisip pismedigini kontrol etmek icin tasin disinda birakilir, 5-6 bardak su ilave edilip pisirilir.
Disaridaki et pisince tasin etrafinda piring atilir ve beraber pisirilir pismesine gére su ilave edilir.
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