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USKUP BAYRAM PAGCASI

200 Gr Sana Klasik
300 gr kugbas! et

3 Su Bardagi et suyu
8 Adet baklava yufkasi
3 Corba Kasigi un

3 Cay KasiJi vegeta

4 Dis sarimsak

4 Corba Kasigi yogurt
2 Adet yumurta

Yufkalari tepsiye her katina yag: eritip dizelim. Ustiine artan ya@ ekleyip firnda iyice kizartalim, kaynatilmig et
suyunu firndan ¢ikmis yufkanin Gstiine dékip tekrar 5 dakika pisirelim. DéviIimis sarimsak, un yumurta ve
gatay 1 bardak suyla karistirip kisik ateste pisirip sosu yufkanin Ustiine dékelim. Haglanmis et didebiliriz, kirmizi
biber yagda eritilip Gstine dokip tekrar firina verip 10 dak pigirilir.

Not: Ben sade yapiyorum et veya tavuk etiyle yapilabilir
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