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USKUMRU

Kolyosa çok benzeyen ve sürüler halinde dolaşan göçmen bir balıktır. Denizlerimizde 30 cm civarında olan
uskumru Kuzey Denizi'nde 50 cm�ye kadar büyür. Yaz aylarını Karadeniz�de geçiren uskumru Eylül ve Ekim
aylarında Marmara�ya iner ve kışı burada geçirip yumurtlar. Mart ilâ Haziran aylarında da Karadeniz�e döner.
Uskumru büyüklüğüne göre üç değişik ad ile adlandırılır. En küçüğü kalinarya�dır. 20-25 cm civarında ve yağlı
olanları uskumru, dönüş uskumrusu ise çiroz olarak adlandırılır. Yazın yakalananlara ise lipari denir. En lezzetli
olduğu dönem Eylül ayından yumurtlamaya başladığı Ocak ayı sonuna kadardır. Bu süre içinde ızgarası, kağıt
kebabı, dolması, köftesi ve tuzlaması çok güzel olur.Bu mevsimlerde yağlı olduğundan tavası tavsiye edilmez.
Şubat�tan itibaren yağını kaybetmeye başladığından tavası yapılabilir. Yazın yakalananlar ise pilaki ve tava için
uygundur. İlkbaharda Karadeniz�e dönüş yapan çirozlar kurutulur. Esas adı çiroz kurusu olan bu kurutulmuş
balığa geçen zaman içinde ismi kısaltılarak yalnızca çiroz denmeye başlanmıştır.

Uskumrunun kolyostan önemli farklılıkları aşağıdadır.
1. Uskumru ile kolyozun sırt desenleri birbirine benzemekle birlikte kolyosun rengi koyu, uskumrunun ise açıktır.
2. Uskumrunun kuyruk çatalının içi boş ve iki çizgiden ibaret bir "V" harfi tarzındadır. Kolyosunki ise doludur.
3. Uskumrunun gözleri neredeyse toplu iğne başı kadar küçük, kolyosun ise oldukça iridir.
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