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USKUMRU

Kolyosa ¢ok benzeyen ve siriler halinde dolasan gégmen bir baliktir. Denizlerimizde 30 cm civarinda olan
uskumru Kuzey Denizi'nde 50 cm[2lye kadar biydr. Yaz aylarini Karadeniz[?lde gegiren uskumru Eylil ve Ekim
aylarinda Marmara[?lya iner ve kisi burada gegirip yumurtlar. Mart ila Haziran aylarinda da Karadeniz[?le doner.
Uskumru blyUkliglne gore (g degisik ad ile adlandirilir. En kiigiigi kalinarya[?ldir. 20-25 cm civarinda ve yagl
olanlari uskumru, dénis uskumrusu ise ¢iroz olarak adlandirilir. Yazin yakalananlara ise lipari denir. En lezzetli
oldugu dénem Eyldl ayindan yumurtlamaya basladigi Ocak ayi sonuna kadardir. Bu sire i¢inde 1zgarasi, kagit
kebabl, dolmasi, koftesi ve tuzlamasi ¢cok glizel olur.Bu mevsimlerde yagli oldugundan tavasi tavsiye edilmez.
Subat[?tan itibaren yagini kaybetmeye bagladigindan tavasi yapilabilir. Yazin yakalananlar ise pilaki ve tava igin
uygundur. llkbaharda Karadeniz[?le dénlis yapan girozlar kurutulur. Esas adi ¢iroz kurusu olan bu kurutulmusg
baliga gecen zaman i¢ginde ismi kisaltilarak yalnizca ¢iroz denmeye baslanmigtir.

Uskumrunun kolyostan énemli farkliliklar asagidadir.

1. Uskumru ile kolyozun sirt desenleri birbirine benzemekle birlikte kolyosun rengi koyu, uskumrunun ise aciktir.
2. Uskumrunun kuyruk ¢atalinin i¢i bos ve iki gizgiden ibaret bir "V" harfi tarzindadir. Kolyosunki ise doludur.

3. Uskumrunun gdzleri neredeyse toplu igne bagsi kadar ki¢ik, kolyosun ise oldukga iridir.
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