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USKUMRU BALIK CORBASI

Eyip Seving

5 adet uskumru

1 adet sogan

2 adet havucg

2 adet patates

2 adet damates

1 adet limon

1/3 bag maydanoz
3 yemek kagig margarin
1 tath kasidi kekik
5 su bardagi su
Tuz

Balig temizleyin ve yikayin. Ardindan bir tencereye baliklari, tuzu ve ¢ su bardagi suyu ekleyerek pisirin.
Baliklari sudan alin, kilgiklarini temizleyin ve 1 cm kalinlikta dograyin. Bir tencereye ince ince dogranmig sogani
ve yagi ekleyin. Soganlar bir tencereye alin ve kisik ateste arasira karistirilarak pisirin. Igerisine baligin pisme
suyunu ve kalan suyu ekleyin. Havucu, domatesi ve patatesi kiip kiip dograyin. Kaynamakta ki karigima ilave
ederek pisirin. Maydanozu ince ince Kiyin, limonun kabugunu rendeleyin. Limonun suyunu ve keki@i sebzeli
karigsima ilave ederek bir slire daha pisirin. Kirmizibiberli yag ile servis edin
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