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USKUMRU KEBABI

Tugrul Savkay

5 adet uskumru 300 gramlik (temizlenmis)

Tuz

300 gr. sogan (ikiye bélinmus), (3 orta boy)

1 bag maydanoz (ince kiyilmig)

1 bag taze sodan (yalnizca yesil bolim{, ince kiyllmig)
90 ml. zeytinyadi (6 ¢orba kasig)

1 adet limon (suyu)

Uskumrulari yikayip bir siizgece ¢ikarin. Baliklarin igini ve disini tuz ve sodan ile ovup, serin bir yerde 2 saat
bekletin.

Izgaranizi (eder 1zgaraniz yoksa firininizin 1zgarasini) yakin. Uskumrulari izgaraya (firinda ise altinda bir tepsi ile
1zgara teline) yerlestirip, her iki yanlari kizarincaya kadar pisirin. )

Bir tabaga ince kiyilmis maydanoz ve taze sodani koyup, yayin. Pisen uskumrulari bu tabagda ¢ikarin. Uzerlerine
zeytinyagini ve limon suyunu gezdirerek servis yapin.
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