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USENGEC KEKI

30 gr (3 corba kasigi) + 1 tath kasidi tereyadi (eritilmis)
120 gr (1 su bardagi) un

1 kahve kagiJi tuz

1 tath kasigi kabartma tozu

250 gr (1 su bardag) seker

2 yumurta

1/4 su bardagi st

125 gr sutslz (bitter) cikolata (eritilmis)
1 tatl kasidi vanilya esansi

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi

1 tath kasigi portakal suyu

90 gr (1/2 su bardag) findik (kiyilmig)
Kaplamasi:

125 gr sutsiz (bitter) cikolata

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

Once, firninizi orta sicakhda (190° C) getirip, 1sitiniz.

17,5 cm'lik bir kek kalibini 1 tath kasigi tereyagla yaglayip, bir kenara birakiniz.

Un, tuz ve kabartma tozunu blyUk bir kaseye eleyiniz. Sekeri tahta bir kasikla karistiriniz. Ortasini havuz bigimi
acip, kalan 2 ¢orba kasidi yagi, yumurtalar ve siitl koyunuz. Tahta kasikla, unlu karigimi yavas yavas sulu
malzemelere katip, purtiikstiz ve sulu bir hamur elde edinceye kadar karistiriniz. Gikolata, vanilya esansi,
portakal kabugu rendesi ve portakal suyunu ekleyip, hepsini iyice karistiriniz. Findiklari katip yeniden karigtiriniz.
Karisimi kasikla, yagladiginiz kek kalibina bogaltiniz. Kalibi firina sriip 35-40 dakika, keke batiracadiniz bir sis
temiz olarak ¢ikana kadar pigiriniz. Keki firndan alip, 10 dakika kalibinda beklettikten sonra, kaliptan ¢ikararak
tel 1zgara Ustlinde iyice sogumaya birakiniz.

Kaplamayi hazirlamak igin, ¢ikolatayi atese dayanikli bir cam kaba koyup, cam kabi kaynar su dolu bir
tencereye yerlestiriniz. Tencereyi atese oturtup, ¢ikolatayi eritiniz. Eriyince nisastasini ekleyip, purttkstz bir
bulamag elde edinceye kadar ¢irpiniz.

Tencereyi atesten alip, cam kabi iginden ¢ikariniz. DUz kenarli bir bigakla kaplamayi kekin tstlne striip, 30
dakika sogumaya biraktiktan sonra, servis ediniz.
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