TARHANA YAPIMI (USAK)

Yaz mevsiminde kadinlar tarafindan hazirlanan tescilli "Usak tarhanasi"nin yapimina kirmizibiber, sogan, nohut
ve nanenin 8guticiden gegirilmesiyle baslaniyor.

Bu malzemeler, tuz, un, yogurt ve mama ile harmanlanip hamur haline getiriliyor.

Fermente olmasi igin teknelerde 21 guin bekletilen hamur, ¢arsaflara serilip gélgede kurutulduktan sonra
kadinlar tarafindan ufalanip eleklerden gegirilerek yemeye hazir hale getiriliyor.
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