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USAK TARHANALI ANNEANNE ERISTESI

https://www.elele.com.tr

200 g kavrulmus erigte

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kagigi tereyagi

1 su bardagi pazi (Ince kiyilmig)

3 yemek kagigi Usak tarhanasi

3 yemek kagigi ceviz igi (Irice dovilmuis)
1 dis sarimsak (Ince kiyilmig)

Bolu kes peyniri (rendelenmis)

Pilav tenceresini isittiktan sonra yaglari ekleyip kizdirin. Tarhana ve sarimsagi ilave edip kavurun. Paz
yapraklarini da ekleyip hafifce gevirin, erigteyi ekleyip bir slire daha gevirin. Irice dévilmus cevizleri ekleyin.
Uzerini bir parmak gececek sekilde pilav pigirir gibi sicak su ilave ederek kisik ateste suyunu tamamen
gekinceye kadar pis, irin. Ocaktan alip demlenmeye birakin. llindiktan sonra ince kiyilmig ceviz ve taze soganlar
ilave edip iyice karistirin. Uzerine kes peynirini rendeleyip servis yapin.
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