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URUKLU CORBA

Elif Korkmazel

1 adet tavuk budu

7 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasiJi salgca

2 corba kagiJ! tereyagdi
200 gr. kiyma

5-6 dal maydanoz

1 su bardag haslanmig nohut
2 ¢orba kagiJ! piring
Tuz

Karabiber

Tavuk budunu suda haslayip stizin. lindiktan sonra didikleyin. Un, salga ve tereyagini kavurun.

Uzerine slizdiginiz tavuk suyunu ekleyip karistirin. Kiyma, kiyilmis maydanoz, tuz ve karabiberi yogurun.
Findiktan kiiclk kofteler yapip 180 derece firinda pisirin. )

Kofte, nohut, tavuk eti ve pirinci sal¢ali suya katip 10 dakika kaynatin. Uzerine tereyaginda yakilmis nane
gezdirebilirsiniz.
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