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URLA GUVECI (izZMiR)

izmir Il Kiltir ve Turizm MUdarligi

750 gr guveclik kusbasi glveglik dana eti
5 adet iri boy domates

1 adet iri boy kuru sogan

6-7 dis sarimsak

6-7 adet tath sivri biber

Tuz

Karabiber

Zeytinyad!

1 adet domatesi halka halka keserek toprak kabin altina siralayin. Sogani piyazlik dograyip tUzerine dagitin. Bir
sira et, bir sira iri dogranmig domates, iri dogranmis biber, sarimsaklari da sira sira toprak kaba yerlegtirin.
Malzemeleri yerlesgtirirken tuz ve karabiberi de yeterli miktarda ekleyinEn son bir adet domatesi halka halka
kesip, etlerin Gzerini 6rtln. Yeteri miktarda zeytinyadini ilave edin. Uzerine ister tatl ister aci 1-2 tane bitin
biber koyunFirinda 200 -250 C de pigirin.

Not: Aslinda glive¢ odun firininda pigerse daha lezzetli olur. Toprak kabin kapaginin kenari hamur ile iyice
kapatilir hava almasin diye. Sonra kara firinda pisirilir. Igine hi¢ su konmaz etler kendi suyu ve domateslerin
suyu ile hamur gibi olana kadar pigirilir ve tabii ki bitln lezzeti de i¢inde kalmis olur.
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