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URFA YAGI HAKKINDA

Sanlrfa il Kiiltdr ve Turizm MGdarligi

Sanlurfa'da dogal sartlarda beslenen koyunlarin sitlerinden elde edilen tereyaginin damitiimasi sonucunda
meydana gelen sade Urfa yagi, TUrkiye ¢apinda bir sdhrete sahiptir.

En glizel baklavalar ve diger tatllarin, yemeklerin yapimi i¢in bu yaglar tercih edilir. Nefis bir koku, rengi ve
lezzeti vardir.

Bugln sade Urfa yagi, Ceylanpinar Tarim isletmesinde modern sartlarda Uretilmekte ve yurdun her tarafina
talep halinde génderilmektedir. Ayrica 6zel tesebblisin Urettikleri de piyasalar da pazarlanmaktadir.
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