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URFA POGACASI (SANLIURFA)

MALZEMELER
HAMURU ICIN:

1 su bardagi un
Yeterince su

10 gr.maya

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker

1 adet yumurta sarisi
Corek otu

HARCI iCIN MALZEMELER

150 gr kiyma

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi tuz

1 adet domates

2 adet sivribiber

4 yemek kasigi rendelenmis kasar peyniri

YAPILISI

Bir kapta unu, ilik suda islattigimiz mayayi, tuzu, sekeri ve kulak memesi kivamini tutturmak icin yeterince suyu
katip, yoduruyoruz. Daha sonra 15 dakika dinlenmesi icin kenara aliyoruz. Dinlendikten sonra hamuru ceviz
blyUkliginde kiclk parcalara bdlerek, merdane yardimiyla yufka gibi aciyoruz..Harcini hazirlamak igin; bir
kaba kiymayi, ince kiyllmig domatesi, sivribiberi, tuzu ve pul biberi atarak karistiryoruz.Hazirladigimiz harci,
actigimiz yufkalarin iki ayri kenarina ince geritler halinde dégliyoruz. Uzerine rendelenmig kagari serpigtiriyoruz.
Paketleme stilinde katlayarak, ortada birlestiriyoruz. Uzerine yumurtanin srisini strtip, ¢érek otu atarak, 180
derecedeki firnda 20-25 dakika pisiriyoruz. Daha sonra firindan ¢ikararak servis yapiyoruz.
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