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URFA KEBABI

500 gr. yagh kiyma
Kirmizi pul biber
Tuz

Garnitdrd igin:
Domates

Sivri biber
Maydaniz

Sogan

Kiyma, tuz ve kirmizi pul biberle yogurularak buzdolabinda bir stre dinlendirilir.

Dinlenen kiyma 5 esit pargaya boéllnerek, enli tahta siglere gecirilir. El islatilarak sekil verilir.

Bu sekilde biraz daha dinlendirilir.

Bir firin tepsisine sigler dizilir, yanlarina ikiye bélinmUs domates ve biberler de dizilir.

200 derece firnda pisirilir. Arada firn kapagi agilarak sigler ve biberler cevrilir.

Servis tabagdinin Gizerine biraz lavas konur, lizerine kebaplar konur, etrafina pismis biber ve domatesler,
¢ekilmis sodan ve maydanozla birlikte suslenerek servis edilir.
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