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URFA KATMERI (SANLIURFA)

1 Gorba Kasigi Sivi Yag
5 Su Bardagi Un
Yeterince Su

Tuz

Ici Igin:

1/2 Paket Margarin

3 Corba Kasigi Tahin

5 su bardadi unu genisce bir kaba alalim. Una bir tutam tuz ilave edelim. Ortasini havuz gibi acarak yavas yavas
su ve sivi yag ilave edelim. Yumusak bir hamur haline gelene dek yoduralim. Hamuru 15-20 dakika kadar ilik bir
yerde dinlendirelim. )
Hazirladigimiz hamurdan yumurta biyUkliginde parcalar koparip, esit blyUklikte bezeler hazirlayalim. ik
bezeyi hafifgce unlanmig bir zeminde oklava ile manti yufkasi inceliginde acalaim.

Tabhin ve erittigimiz margarini hazirladigimiz yufkalarin Gzerine surerek rulo yapalim. Bu ruloyu kendi etrafinda
déndlrerek gul boregi yapar gibi saralim. Batlin bezeleri bu sekilde hazirlayalim. Yufkalari, yaginin donmasi icin
bir stire buzdolabinda bekletelim.

Yufkanin a¢ikta kalan ucunu i¢e dogru déndurelim. Buzdolabindan ¢ikardiktan sonra ¢ok fazla inceltmeden
acalim. BUtun rulolar bitene dek devam edelim. Katmeri sa¢ veya teflon tavada pisirerek servis yapalim.
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