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URFA USULU KATMER (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

1 kg baklavalik un

1 kg tuzsuz Urfa peyniri
2 yumurta

2 kaslk yogurt

1 cay bardadi sadeyag
3 bardak tozgeker
Limon suyu

Tuz

Un, iki yumurta, bir ¢gay bardadi sadeyag ve biraz tuz konularak yogrulur, bir-iki kasik yodurt ilavesinden sonra
yarim saat dinlendirilir. Surup icin ayri bir kapta t¢ bardak seker iki bardak su kaynatilir, bir kasik limon suyu
ilavesinden sonra sogutulur. Yogrulan hamurdan ceviz iriliginde kiguk pargalar alinarak oklava ile ¢ok ince
aclilir. Tuzsuz Urfa peyniri ufalanarak orta yerine konulduktan sonra yanlardan katlanarak peynirin Usti kapatilir,
alt ve Ust kismi Ustline katlandiktan sonra su ile yanlar bastirilir. Kizgin yagda kizartildiktan sonra batirildigi
surubu iyice gekince servis tabagdina alinir, yenilir.
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