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UNUTMABENI

Kullanilacak malzeme:

9 tane yarimgar seftali sekerlemesi,

1/2 kilo vanilyali veya kaymakl dondurma,
100 gram pudra sekeri,

18 cilek veya kiraz sekerlemesi,

250 gram taze kaymak,

4 yumurta.

Yapimi: Dondurmay alip kullanilacagi vakte kadar buzdolabinin en soduk yerinde tutmali.

Yumurtalarin sarilariyle pudra sekerini porselen bir kdsede veya mikserde iyice ¢irparak kdpik durumuna
getirmeli. Yumurtal seker kdpUugu iyice kabarinca porselen kaseyi atesin Ustiinde bulunan ve iginde kaynar su
olan bir kabin i¢ine oturtmali. Karigsimi benmari yoluyla isitirken yavas yavas karistirmayi unutmamali. Béylece
karisim kabarip hafif hafif kaynamaya baglayinca su kabindan ¢ikarip bir kenarda sogumaya birakmali.
Yumurtal karigim iyice soguyunca kaymagi ¢irparak kdpurtmeli, sonra bunu karistirimakta olan yumurtali
karisima azar azar katmali.

Unutmabeni'nin kremasi hazirlaninca bunu cam veya kristal bir kdsenin ortasina koymali. Bunun g¢evresini de
dondurmayla doldurmali. Kremanin ortasina bir seftali sekerlemesini gukur tarafi yukari gelecek bicimde
yerlestirmeli. Obr seftali sekerlemelerini de ayni bicimde dondurmanin Ustiine serpistirmen. Seftali
sekerlemelerinin Ustline birer cilek veya visne sekerlemesi oturttuktan sonra kalan vigne veya cilek
sekerlemelerini de saga, sola serpistirdikten sonra kaseyi sofraya ¢ikarip servis yapmali.

Unutmabeni'yi blyUk bir kAseye koyup servis yapmak mimkin oldugu gibi kiiglk kaselere veya balon
bardaklara da ayni bicimde koyup servis yapmak mumkindir. Ancak unutmabeni'yi kiigik kaselere veya balon
bardaklara koymak icin bunlari kullanmadan énce en azindan iki saat buzdolabinda tutmak gereklidir.
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