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UNUT BENI (GAZIANTEP)

Ozden (Mermer) Ozsabuncuoglu

500 gr. orta yagh kiyma

1 kg.kG¢Uk boy kuru sogan (arpacik)
1 yemek kasigi domates salgasi

1/2 yemek kasigi biber salcasi

1/2 cay kasig karabiber

2 yemek kasigi nar pekmezi, tuz

Kiyma,domates sal¢asinin yarisi,biber sal¢asinin yarisi ve bir miktar da karabiber yeterince tuz ile yogrulur. Bu
karisimdan yarim ceviz buyUkligunde parcalar alinir,avug icinde top seklinde yuvarlanir. Soganlar soyularak bir
tencere igine,koftelerle birlikte diizenli bir sekilde dizilir. Kalan domates ve biber salgasi iki bardak suda eritilip
tencereye ilave edilir. Yeterince tuz konarak, soganlar yumusayincaya kadar hafif ateste pisirilir. Uzerine 2 kasik
nar pekmezi gezdirilir.Bir iki dakika daha kaynatilir. Kalan karabiber serpilir. Tencerenin alti sdnddrllerek yemek
dinlenmeye birakilir. Unut Beni bulgur pilavia sicak servis edilir.
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