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UNSUZ VE YAGSIZ KEK

2 adet yumurta
% su bardagi Pakmaya Pudra Sekeri
2 paket Pakmaya Bitter Parga Gikolata

Yumurtalar ile Pakmaya Pudra Sekeri[?Ini mikserde kopUk kdpik olana dek yaklasik 10 dakika boyunca ¢irpin.
Ayri bir yerde Pakmaya Bitter Parca Cikolatalari benmari usuli eritin, ocaktan alip sogumaya birakin.
Yumurtali karigim ile eritmig oldugunuz cikolatalari spatula ile alttan tGste dogru havalandirarak birlegtirin.
Karisimi kiigUk ve yuvarlak kaliba dékiin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda, 25-30 dakika pisirin.
Dilimleyip servis yapin.
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