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UNSUZ SEKERSIZ KEK

1 adet orta boy rendelenmis havug
2 adet yumurta

1 su bardagi ceviz ici

1 su bardagi kuru Gzim

2 yemek kasigi pekmez ya da bal
2 yemek kasigi kakao

Aldig1 kadar yulaf

1 cay kasigi kabartma tozu

Oncelikle havuglari rendeleyip suyunu sikin. Yumurtanin beyazi harig tim malzemeyi derin bir kapta girpin.
Yumurtalarin beyazlarini ayri bir kapta yiiksek devirde kdpirene kadar ¢irpin. Ince bir kasik yardimi ile yumurta
aklarini kek harcina ekleyip hafif¢e karistirin. Pisirme kadidi serdiginiz kek kalibiniza harcinizi dékin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pisirmeniz yeterli olacaktir.
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