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UNSUZ SEKERSIZ KEK

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

1.5 su bardag findik ici

1 su bardagi ceviz

1.5 su bardagi kefir ya da st
2 yemek kasigi pekmez

1 yemek kasidi portakal rendesi
8-10 adet hurma

1 avug kuru 0zim

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi targin

Yarim su bardagi findidi ayirarak ceviz ve findigi rondoda toz haline getirin. Kalan findigi daha iri taneli olarak
¢ekin. Yumurtalar mikser yardimiyla ¢irpin, igine sut, pekmez, kabartma tozu, vanilya ve tarcini ekleyip
karistirin. Daha dnceden suda beklettiginiz hurma ve tzimleri kigik ki¢lk dograyarak kalan tim malzemeleri
de karisima ekleyin. Bir firga yardimiyla kalibinizi yaglayin ve firina atin. Soguttuktan sonra servis yapabilirsiniz.
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