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UNSUZ SEKERSIZ KAYISILI KEK

https://www.elele.com.tr

500 g kayisi

1 bdyuk muz

1 su bardagd hindistancevizi rendesi
1 su bardagi kuru tGiztim

1 su bardadi badem unu

3 yumurta

1 tath kasigi mavi haghas

3-4 dal taze kekik

200 g tereyagi

Tereyaginin 150 g kadarini bir tavaya alip eritin. Taze kekik dallarini ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Ikiye
bdldtigtiniz kayisilardan 4-5 tane ayirip kalan kayisilari tavaya ekleyin ve her iki ytiztini de gevirerek
yumusayana kadar pigirin. Muzu, ayirdiginiz kayisilari ve kuru tiztimleri rondoya alarak ¢ekin. Hindistan cevizi,
badem unu ve haghagi harmanlayin. Yumurtalar derin bir kasede ¢irpin. Kalan tereyadini ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Kuru karigimi ilave edip spatula yardimiyla karistirin. Orta boy (20-22 cm ¢apinda) bir kelepgeli
kalibin tabanina yagh kagit serin ve nceden pigirdiginiz kayisi pargalarini ve kekik dallarini yayin. Uzerine
hazirladiginiz Hindistan cevizli, bademli harci yayin ve tizerini diizlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda
yaklasik 20-25 dakika pisirin. Firndan alip sogumaya birakin. Oda sicakligina gelen keki servis tabagina ters
cevirerek cikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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