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UNSUZ SEKERSIZ KAKAOLU KEK

https:/nelazimsa.carrefoursa.com

3 adet yumurta

1 su bardag ceviz igi

1 cay bardadi kegiboynuzu ya da Gzim pekmezi
2 adet muz

Y2 ¢ay bardagi st

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

100 gr kakao

Uzeri igin;

Kakao

Yumurtalari derin bir kasede iyice girpin. Uzerine pekmezi ilave edip karistirin. Homojen bir karigim elde
ettiginizde vanilya, kabartma tozu ve kakaoyu da ilave edin. Tim malzemeler karigtiktan sonra situ ve iri
cekilmis ceviz igini ekleyip karigtirin. Yogun bir kivam aldiginda ezilmig muzu da ilave edin ve ¢irpin. Yuvarlak
kek kalibini sivi yag ile yaglayin ve kek karisimini kaba dékiin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 45 dakika
pisirin. Oda Isisinda iyice soguduktan sonra Uzerini kakao ile sisleyip servis yapin.
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