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HAMURU PATATESLI POGACA

http://www.hurriyet.com.tr

125 gram tereyagi

2 adet yumurta (bir adet sarisi ayrilacak)
20 gram yas maya

2 corba kasi§i toz seker

1 su bardag yogdurt

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
2 gorba kagsigi labne peyniri
1 tath kasidi tuz

1 adet orta boy patates

5 su bardagi elenmis un
Susam

Pul biber

Un hari¢, oda sicakhiinda bekletilen malzemeleri yogurma kabina alin. Elinizle malzemeleri karigtirin, yavas
yavas un ekleyin. Elinize yapigsan yumusak bir hamur elde edin. Hamuru tezgaha alin ve 10 dakika daha
yogurun. Toparlanmazsa tezgaha un serpin ve 30 dakika tzeri kapali bekletin. Bekleme siresi sonunda tekrar
yogurun.

Elinizi sivi yagla yaglayip hamurdan ceviz kadar pargalar alarak avug icinizle agin, ic malzemesini yerlestirip
kapatin. Boreklerin kapall kisimlari alta gelecek sekilde tepsiye yerlestirin. Mutfak makasi ya da bigak ile Gzerine
kesikler atin.

Yumurta sarisina az zeytinyagi dokip ¢irpip, dstlerine sirtin, susam ve pul biber serpin. 40 derece firnda 15
dakika kadar bekletin. 170 derecede 10 dakika, sonra 200 derecede Uzeri kizarana kadar pisirin.

ic malzeme dilediginiz gibi olabilir. igsiz sandvig gibi de yapilabilir. Hamuru bir giin 6nceden hazwlayarak
buzdolabinda bekletebilirsiniz. Yapacagdiniz biyiklige gére bu malzemeden yaklasik 30 adet kadar podaca
clkar.
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