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UNSUZ LOR PEYNIRLI TUZLU KURABIYE

Hamur:

300 g tath lor peyniri

2 yumurta

1 yemek kasidi eritiimis tereyagi

1 su barda@i 6gutiimus ceviz

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay kasigi tath kirmizi toz biber

2 - 3 tutam tuz

2 - 3 dal ince dogranmig maydanoz
Uzeri igin:

1 - 2 tath kasigi susam

1 - 2 tath kasig ¢érekotu

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )

Lor peyniri, yumurta ve eritilmig tereyagini ¢irpma kabina alin. Mikserin orta devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine
0gutilmus ceviz, hamur kabartma tozu, kirmizi toz biber, tuz ve maydanozu ilave edip kasik ile karigtirin.
Karigimdan ceviz buyukligiinde pargalar alip elinizde hafifge top sekline getirin ve tepsiye alin. Tim karigimi bu
sekilde hazirlayin. Uzerlerine susam ve ¢orek otu serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soduk olarak servis yapin.
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