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UNSUZ KEK

3 yumurta
2 çay bardağı şeker
1 çay bardağı çiğ krema
2 paket labne
1 paket vanilya
1 limon suyu
Sade pasta keki

Pasta kekinin bir katını keki pişireceğiniz kalıbın içine yerleştirin. Büyükçe bir kâsede yumurta ile şekeri iyice
çırpın. Üzerine çiğ kremayı, labneyi, vanilyayı, limon suyunu ekleyip çırpmaya devam edin. Bu karışımı kalıbın
içine dökün ve 190 derecedeki fırında 40 dakika pişirin. Fırından çıkınca üzerine bir havlu kapatıp 30 dakika
kadar soğumaya bırakın. İyice soğuyunca dilimleyip servis yapın.
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