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UNSUZ GLUTENSIZ KAZEINSIZ NOHUT KEKI
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3 yumurta

3 su bardagi haslanmis nohut

2/3 su bardagi seker

3 yemek kasigi tepeleme sadeyag (veya 100 gr tereyadi)
3 yemek kasigi kakao

1 tath kasidi vanilya

1 yemek kasidi elma sirkesi

1 silme kasig1 karbonat

Ceviz

Sirke ve karbonati ayri yerde kdpurtlp aktive edin. Yumurta, seker, yag, kakao, vanilyayi ¢irparak ve sirkeyi
ekleyerek kek karigsiminizi hazirlayin. Haglanmig nohutlari, parca parca ekleyerek gorba yapar gibi karistiriciy
(blender) karisima sokarak pargalayin. En son iri b8linmdis cevizleri de ekleyin ve kasikla karistirin. Cevizlerin
parcalanip 6gutilmesine gerek yok.

Bu noktada, kayisi, dut kurusu, vigne vb eklemelerle keki senlendiren arkadaslar oldu. Ben, sonraki
denemelerinden birinde, minicik dogradigim birkag kuru incir ekledim. Gok yakisti. Sekeri daha az tutup bu tarz
denemeler yapabilirsiniz.

Beyazlatimamis yagl kagit serili borcamda 170 derecede kiirdan testiyle, 1 saat kadar pisti.
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