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UNSUZ CIKOLATALI KURABIYE

150 gr Nestlé Professionel Drop Kuvertlr veya rendelenmis Nestlé Professionel Blok Kuvertir
3 adet yumurta beyazi (oda sicakliyinda)

200 ml su bardadi pudra sekeri

70 gr Nestlé Kakao

50 gr misir nigastasi

1 tutam tuz

100 gr pudra sekeri (Uzerine elmek igin)

150 gr Nestlé Professionel Kuvertlr benmari usuli eritilir ve sogutulur.

Bir kasede yumurta beyazi, tuz ile birlikte kdpuUrtdlir, icerisine pudra sekeri ekleyip ¢irpmaya devam edilir.
Homojen bir kivam elde edilince Nestlé Kakao, misir nisastasi ve eritilen kuvertiir eklenir ve birlikte hamur haline
gelinceye kadar yogurulur.

Hamura istenilen sekil verilir ve yaglanmis tepsiye dizilir.

180 derecelik firnda 15 dk kadar pisirilir.

Pisen kurabiyelerin Gzerine firndan ¢iktiktan sonra pudra sekeri eleyip bu sekilde servis de edebilirsiniz.
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