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UNSUZ CIKOLATALI KURABIYE

2 yumurta

Yarim su bardagi toz seker

160 gr eritilmig bitter ¢ikolata

20 gr kakao

1 cay bardagi ince ¢ekilmis badem veya findik (Un haline gelmig)
1 cay kagigi kabartma tozu

Uzerine:

1 su bardagi pudra sekeri

Yumurta ve toz gekeri derin bir kapta mikser ile iyice girpin.

Uzerine erittiginiz ve soguttugunuz bitter ¢ikolatay ilave edip spatula ile karigtirin.

Badem ununu, elediginiz kakaoyu ve kabartma tozunu ekleyip karigtirin.

Kabin Gzerini streg film ile kapatip buzdolabinda katilagsana kadar (30 dakika) bekletin.

Tepsiye yagh kagit serin. Hamurdan minik toplar koparip elinizle yuvarlayin ve pudra sekerine bulayin.
Aralikli olarak tepsiye dizin. Avucunuzla hafifce tepelerine bastirip hafif dlizlegtirin.

Onceden isitilmis 170 derecelik firinda en fazla 6-7 dakika pisirin ve tepsiyi firndan alin.

Kurabiyeler soguduktan sonra tepsiden alin.
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